BUSINESS
LUNCH

SOLANGE DER VORRAT REICHT

11,50

MONTAG

Franziskaner
Krustenbraten!”

Bratensauce,
Kartoffel-Gurkensalat

DIENSTAG

Franziskaner
Fleischpﬂanzerll

Bratensauce, Kartoffelpﬁree

MITTWOCH

Krautwickerl4
Specksauce,

Petersilienkartoffeln

DONNERSTAG

Blut-und Leberwurst?

Sauerkraut, Kartoffelpiiree

FREITAG
Goldbarschfilet gebackenl'4

Remouladensauce, Zitrone,

Kartoffel-Gurkensalat

TAGLICH
VEGAN

Pikantes Kartoffelgulasch4
mit Gemiise

TAGESKARTE

Unser Spargel — ein bayerisches Original,

aus den Regionen Schrobenhausen, Abensberg

und Giuboden.

SPARGELCREME SUPPE
weiller Spargel, Schnittlauch

SPARGELSALAT
gehacktes Ei, Marktsalat, Baguette

OFENKARTOFFEL MIT RAUCHERLACHS
Sauerrahm Dip, Marktsalat

PENNE MIT RIESENGARNELEN

Birlauchpesto, griiner & weifler Spargel

SPARGEL TRIFFT LEBERKAS
Siifler Senf-Hollandaise, Brezngrostel

PORTION WEIRER STANGENSPARGEL

bel Niedrigtemperatur im eigenen Sud Vakuum gegart,
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter,

dazu Petersilienkartoffeln

wahlweise zum Spargel:

Tiroler Rinderlende vom Grill, Kriuterbutter
kleines paniertes Wiener Kalbsschnitzel
gebratenes Zanderfilet

gekochter und roher Schinken

4 Stiick Riesengarnelen

TIROLER GROSTL
Kartoffeln, Zwiebeln, Majoran, Spiegelei

LAMMKEULE

Rosmarinsauce, griiner Spargel, Kartoffelgratin

BAYRISCH CREME?
Erdbeeren, Vanilleeis

UNSERE WEINEMPFEHLUNG - ideal zum Spargel

SILVANER aus VOLKACH, Franken
Weingut Max Miiller 1

ein Wein mit Charakter, intensiv und wiirzig
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