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WILLKOMMEN
IM FRANZISKANER

Bei uns befinden Sie sich zu jedem Anlass in bester Gesellschaft - ob
privat oder geschiaftlich, ob in einer kleinen oder grogken Runde. Nicht
umsonst ist unsere Gaststatte bereits seit 1966 unter der Leitung der

Familie Reinbold der Treffpunkt fur jeden Feinschmecker.

Neben unserer zentralen Lage, lockt unsere gehobene Kiiche und un-
sere feinen Franziskaner & Léwenbrau Bierspezialitdten nationale und

internationale Géaste an.

Aufgrund unserer vielfaltigen Veranstaltungsraume, die 10 — [50 Per-
sonen fassen, kénnen wir ein weites Spektrum lhrer Winsche abdecken.
Es spielt keine Rolle, ob Sie im engsten Kreis der Familie oder mit lhrer

Firma feiern méchten:

"Zum Franziskaner” erfullt |lhre Veranstaltungswilnsche.
Kommen Sie vorbei, lassen Sie sich Uberraschen und Uberzeugen Sie
sich selbst. Familie Reinbold heiRt Sie im Franziskaner auf‘s Herzlichste

Willkommen!

Bei Fragen oder sonstigen Angelegenheiten stehen lhnen unsere
Mitarbeiter von Montag bis Freitag, 09:00 — 16:00 Uhr zur Verfligung -
sei es telefonisch, per E-Mail oder in einem persénlichen Gesprach.

Wir freuen uns schon auf |lhre Veranstaltung!

Reservierungsleiter:
Florian Kunz
+49 89 231812 -0

reservierung@zum-franziskaner.de



LAGE & ANFAHRT

Anreiseinformationen:

Flughafen:
Nutzen Sie die S-Bahn-Linie S1/S8 und steigen Sie am Marienplatz aus.

Von dort aus erreichen Sie uns in etwa 5 Minuten zu FufS.

Bahn:
Die U-Bahnlinien U3 und U6 sowie alle S-Bahn-Linien halten am Marienplatz.

Die Tramlinie 19 hdlt an den Haltestellen Theatinerstrafde oder Nationaltheater.

PKW:
Fahren Sie immer Richtung Zentrum. Der Franziskaner befindet sich direkt

an der Oper am Max-Joseph-Platz. Am besten parken Sie in der angrenzenden

Opern-Tiefgarage.

Von der Tarm
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HOFGARTEN

Der Hofgarten vermittelt das Gefiihl, als geniefe man einen lauen Sommertag in
mitten Miinchens Herzen. Mit seinen gemiitlichen, hopfenumrankten Holzlau-
ben und der freundlichen Wandmalerei bietet er ca. 110 Personen Platz fiir ein

frohliches und entspanntes Zusammensein.

Dank der glasernen Kuppel, die im Sommer ge6ffnet werden kann, ist das
Ambiente hell und freundlich und selbst kalte Wintermonate konnen dem

Charme nichts anhaben.



KONIG LUDWIG SAAL

1. STOCK

Der Konig Ludwig Saal besticht durch sein rustikales und klares Ambiente. Mit
seiner Holzvertdfelung, den warmen Holzmobeln und den groflen Fenstern mit
Blick auf die Staatsoper sorgt er fiir Gemiitlichkeit und strahlt den typisch

bayerischen Charme aus.

Ca. 75 Personen kéonnen hier zu Festen und Veranstaltungen zusammenkom-
men. Mobile Trennwdnde lassen auch bei einer starken Reservierungslage den

Wunsch nach Privatsphadre zu.

Ob Geburtstagsfeier oder Get-Together, ob Konferenz oder eine grofle Feier im
Zusammenschluss mit den weiteren Raumen des gesamten 1. Stockes - nichts ist

unmoglich, um eine gelungene Veranstaltung jeder Art zu ermoglichen



TRIUMPHATOR-STUBERL

1. STOCK

Fiir ein typisch bayerisches Ambiente sorgt auch unser offener Raum Triumpha-
tor. Bestens geeignet um einen Stehempfang auszurichten oder ein kostliches
Buffet aufzubauen. Genau das richtige um sich kurz auszutauschen oder wah-

rend einer Feierlichkeit mal die Beine zu vertreten



DAS LOWENSTUBERL &
STOCKLSTUBERL

1. STOCK

Unsere beiden Raume lassen sich perfekt zu einem Raum verbinden und mit
mobilen Trennwdanden auch auf Wunsch fiir kleinere Gruppen abtrennen. Die
liebevollen Holzvertdfelungen und angenehme Atmosphdre runden lhren baye-

rischen Abend fiir bis zu 55 Personen einwandfrei ab.

FUR MAX. 160 PERSONEN LASSEN SICH ALLE 4 RAUME IM 1. STOCK
ZU EINEM RAUM VERBINDEN.



WIRTSHAUSWIESN
IM FRANZISKANER

VORSPEISENBRETTL

Isartaler Landschinken, Kalbfleischpflanzerl, knackige Radieserl, Obatzda,
Leberkdswiirfel, Gemiise & Rohkostspiefle, Tegernseer Bergkdse & Emmentaler,

pikante Chiliwirstl, Schnittlauchbrot, ofenfrische Brezn

SCHMANKERLPFANDL

Spanferkel, Ente, Schweinshaxe, Rostbratwiiiirstel, Kartoffelknédel, Semmelknodel,

Apfelblaukraut, Fafdsauerkraut, kraftige Entensauce

VEGETARISCHE ALTERNATIVE

Kasespdtzle ,Tegernseer Art"

Bergkdse, Rostzwiebeln, Beilagensalat

VEGANE ALTERNATIVE

HANDGEMACHTE ROTE BEETE MAULTASCHEN

Kartoffelteig, Rote Beetefiillung, Basilikumpesto

FRANZISKANER KAISERSCHMARRN . werrseronmr -

Rumrosinen, Zwetschgenrdster, Apfelmus

ALLE SPEISEN WERDEN IN DER MITTE VOM TISCH EINGEDECKT.

INKL. GETRANKEPAUSCHALE (BIS 3 STUNDEN)

Franziskaner & Lowenbrau Bier, Hauswein weif & rot,

Mineralwasser, Softgetranke

Eine Verldangerung der Getrdnkepauschale zum Aufpreis von € 13,50 pro

Stunde und Person ist gerne moglich.




APERITIF & GEDECK &

HAPPCHEN VORSPEISENBRETTL

APERITIF

LPIiff“ Lowenbrau Bier 0,3l € 4,80

Aperol Sprizz 0,21 € 8,70 FRANZISKANER BREZN GEDECK Preis pro Person
Hugo 0,21 € 8,70 - in der Mitte vom Tisch eingestellt - € 3,90

Bellini 0,21 € 8,70 ofenfrische Brezn, Fallbutter, Griebenschmalz,

Lillet Wild Berry 0,21 € 8,70 Frischkdsevariation

Sanbitter, Orangensaft 0,21 € 5,90

Mineralwasser, Zitrone, Minze 0,21 € 2,90 FRANZISKANER BROTKORBERL Preis pro Person
Franziskaner Champagner Bowle 0,21 € 15,00 Mihlbacher Bauernbrot, helles & dunkles Baguette, € 5,90

Wahlweise Erdbeer, Mango oder Pfirsich zweierlei Brotaufstriche

Der Besondere Start fiir Thre Veranstaltung Holzfass zum selber Anzapfen

Lowenbrau Holzfass 30l ,,FRANZISKANERBRETTL“ Preis pro Person

€ 12,90

Lémr=n gy Hlels e 501 Isartaler Landschinken, Kalbfleischpflanzerl,

knackige Radieserl, Obatzda, Leberkdswiirfel, Gemiise &

CHAMPAGNER & CO.

Rohkostspiefle, Tegernseer Bergkdse & Emmentaler,

S i & Ray P ,751 € 39, . e . .
cavt ay Frosecco 075 39,00 pikante Chiliwirstl, Schnittlauchbrot, ofenfrische Brezn
Moét & Chandon Brut Impérial 0,75l € 119,00
Moét & Chand Rosé I drial ,751 € , « i
oe andon ose Ilmperia 0,75 135,00 REINBOLDS ”SPEZIALBRETTL ZTEIS Pro Person
Ruinart Bl de BI 1 € 19,50
uinar anc e blanc 075 159,00 Franziskaner Rindertatar, Kalbschnitzel, Isartaler Landschinken,
Ruinart Rosé ,751 € , . . . .
uihart Rose 075 159,00 Kalbfleischpflanzerl, knackige Radieserl, Obatzda, Leberkdswiirfel,
Laurent Perrier Brut La Cuvee 0,75l € 119,00

Gemiise & Rohkostspiefle, feine Kalbstreichwurst, Tegernseer Bergkdse &

Emmentaler, pikante Chiliwiirstl, gesalzene Bauernbutter, Griebenschmalz,

FINGERFOOD & KLEINE STARTER

-Ideal zum Aperitif-

Schnittlauchbrote, ofenfrische Brezn

BAUERNBROTECKERL 8
Preis pro Person BAYERISCHER FRUHSCHOPPEN
Schnittlauch (vegan), Griebenschmalz, Krduterfrischkase € 8,20
CANAPES Kesselfrische Franziskaner Weiflwiirste, Wiener, Debreziner Stuck € 4,00
Gerostetes Weiflbrot mit Oliventapenade (vegan) Preis pro Person 500g € 30,00
€ 9,90 fenfrischer L kas*
Vollkornbaguette mit Roastbeef, Sauce Remoulade 9,9 Ofenfrischer Leberkis tkg € 60,00
. . 1,5kg € 90,00
) ) . . -im Ganzen auf Holzbrett serviert-
Pumpernickel mit Lachstatar, Créme fraiche 2kg € 120,00
FINGERFOOD dazu lauwarmer Kartoffelsalat Portion € 5,00
Gerostetes Bauernbrot mit Rindertatar el pre Perad
. . € 12,50
Laugengebdck mit Obatzdaiz2,50 Ofenfrische Brezn Portion € 2,30

Weiflbrot mit Raucherlachs, Sahnemeerrettich

Gerostetes Weiflbrot mit Hummus (vegan)



MENUS MENUS

Wir bitten um Auswabhl eines einheitlichen Ments. Fir Gaste mit Unvertraglichkeiten, Wir bitten um Auswahl eines einheitlichen Meniis. Fir Gaste mit Unvertraglichkeiten,
Vegetarier und Veganer halten wir selbstverstandlich entsprechende Alternativen bereit. Vegetarier und Veganer halten wir selbstverstandlich entsprechende Alternativen bereit.

MENU I Preis pro Person MENU 1V Preis pro Person

€ 32,90 € 43,00
BUNTER MARKTSALAT BUNTER MARKTSALAT
Franziskaner-Dressing Franziskaner-Dressing
% SCHUTZEN-FESTZELT GRILLHENDL SPANFERKEL
Zitrone, Kartoffel-Gurkensalat resch gebraten aus der Hochrippe geschnitten

Bratensauce, lauwarmer Speckkrautsalat, Kartoffelknodel
BAYRISCH CREME
Himbeersorbet, Fruchtkompott FRANZISKANER KAISERSCHMARRN - WELTBERUHMT

Rumrosinen, Zwetschgenrdster & Apfelmus

MENU II Preis pro Person MENU V Preis pro Person

€ »9O0
FESTTAGSSUPPE € 39,00 FESTTAGSSUPPE 47:9
Leberspatzle, Grie3nockerl, Pfannkuchenstreifen, Schnittlauch Leberspatzle, GriefSinockerl, Pfannkuchenstreifen, Schnittlauch
JUNGSCHWEINEKRUSTENBRATEN TRANCHEN VON KALBS- & SCHWEINSHAXE
Bratensauce, lauwarmer Speckkrautsalat, Kartoffelknddel Weifibiersauce, Bayrisch Kraut, Kartoffel & Semmelknédel
APFELKUCHERL DESSERTPFANDL
Fruchtspiegel, Sorbet Kaiserschmarrn, Topfenstrudel, Apfelkiicherl, Bayrisch Creéme, Vanillesauce,

Zwetschgenrdster, Apfelmus

MENU 111 Preis pro Person MENU VI Preis pro Person

TAFELSPITZBRUHE € 41,00 ,FRANZISKANERBRETTL® € 49,00
Pfannkuchenstreifen, Schnittlauch - in der Mitte vom Tisch eingestellt -

Isartaler Landschinken, Kalbfleischpflanzerl, knackige Radieserl, Obatzda,
PORTION BAYERISCHE FREILANDENTE Leberkdswiirfel, Gemiise & Rohkostspiefle, Tegernseer Bergkdse & Emmentaler,
resch gebraten pikante Chiliwirstl, Schnittlauchbrot, ofenfrische Brezn

Entensauce, Apfelblaukraut, Kartoffelknodel
ZWEIERLEI SCHNITZEL

FRANZISKANER KAISERSCHMARRN - WELTBERUHMT Original Wiener Schnitzel vom Kalb & Miinchner Schnitzel vom Schwein

Rumrosinen, Zwetschgenroster & Apfelmus Zitrone, Preiselbeeren, Kartoffel-Gurkensalat

FRANZISKANER KAISERSCHMARRN - WELTBERUHMT

Rumrosinen, Zwetschgenroster & Apfelmus



MENUS

Wir bitten um Auswabhl eines einheitlichen Ments. Fir Gaste mit Unvertraglichkeiten,
Vegetarier und Veganer halten wir selbstverstandlich entsprechende Alternativen bereit.

BUFFET

Bitte beachten Sie, dass unsere Buffets ab 40 Personen moglich sind.

Preis pro Person

MENU VII

SASHIMI VOM GEBEIZTEN LACHS

€ 55,90

Teriyakisauce, Wakamesalat, Kresse

KAROTTEN-INGWER-SHOT

ROSA GEBRATENER KALBSRUCKEN

Portweinsauce, Wilder Broccoli, Kartoffelgratin

ZWEIERLEI SCHOKOLADENMOUSSE

Himbeersorbet, Fruchtkompott

Preis pro Person

MENU VIII

GURKENCARPACCIO

€ 67,00

Ziegenkdse-Panna-Cotta, Feigen-Chutney, Friseesalat, Brotchip

ZANDERFILET

Riesling-Buttersauce, marinierte Zuckerschoten, Perlgraupen

ROSA GEBRATENES RINDERFILET

Pfeffer-Cognacsauce, Wurzelgemiise, Kartoffel-Mousseline

SCHOKOLADENKUCHLEIN

Beerenkompott, Maracuja-Sorbet

Preis pro Person

VIKTUALIENMARKT

BUNTE MARKT-, WILDKRAUTER- & ROHKOSTSALATE (vegan)

€ 79,00

hausgemachte Dressings, Brotauswahl

RAUCHERFISCHVARIATION

Rote-Beete Meerrettichsauce, Senf-Dillsauce, Zitronen-Créme fraiche

SUDTIROLER BAUERNSPECK
Essiggurke, Meerrettich

ROASTBEEF ROSA GEBRATEN

Remouladensauce

KURBISCREMESUPPE (vegan)

Steirisches Kerndl, gerostete Kiirbiskerne

MEDAILLONS VOM STROHSCHWEIN

Pilzrahmsauce, Krauterspdtzle

GEBRATENE ENTENBRUST

Orangen-Pfeffer-Sauce, Blaukrautstrudel, Kartoffelgratin

ZANDERFILET

Rieslingsauce, Marktgemiise, Rosmarinkartoffeln

HAUSGEMACHTE ROTE BEETE MAULTASCHEN (vegan)

Kartoffelteig, Rote Beetefiillung, Basilikumpesto

SCHOKOLADENMOUSSE (vegan)

Beerenkompott

APFELSTRUDEL

Vanillesauce

CREME BRULEE
Waldbeeren

ALPENLANDISCHES KASEBRETTL
Ziegen- und Kuhmilchspezialitdaten

Weintrauben, Feigensenf, Baguette



BUFFET BUFFET

Prei P 2
TRIUMPHATOR o s pro Berson BAYERISCHES BRUNCH BUFFET Preis pro Person
’ 49,90
BUNTE MARKT-, WILDKRAUTER- & ROHKOSTSALATE (vegan) ALPENLANDISCHES KASEBRETTL
hausgemachte Dressings, Brotauswahl Ziegen- und Kuhmilchspezialititen

Weintrauben, Feigensenf, Baguette
RINDERTATAR

Gerostes Bauernbrot, frittierte Kapern
WURST- & SCHINKENBRETT

GARNELENSPIER Meerrettich, Essiggurke, gepickeltes Gemiise

Balsamico-Linsensalat

RAUCHERFISCHVARIATION

CANTALOUPMELONE
. Rote-Beete Meerrettichsauce, Senf-Dillsauce, Zitronen-Créme fraiche
Parmaschinken
TOMATENCREMESUPPE (Vegan) MUNCHNER WURSTSALAT & OBATZDA
Basilikum rote Zwiebeln

KOKOS-GEMUSE CURRY (vegan) )
WEIRWURSTE, WIENER, DEBRIZINER

Wildreis
Brezn
SPINAT- & KASEKNODEL
Braune Butter, Parmesan, Schnittlauch OFENWARMER LEBERKAS’

. Kartoffel-Gurkensalat
RINDERHOCHRIPPE -am Buffet tranchiert-

Portweinsauce, griner Spargel, getriiffeltes Kartoffelgratin
KALBFLEISCHPFLANZERL

MAISHAHNCHENBRUST SUPREME Rahmwirsing

Krdutersauce, Paprikagemiise, Rosmarin-Kartoffeln

RUHREI

LACHSFILET frische Krauter

Salsa Verde, buntes Marktgemiise

TOMATEN-AVOCADOTATAR (vegan)
SCHOKOLADENMOUSSE (vegan)

Krauter
Beerenkompott
BAYERISCH CREME & CREME BRUIEE SEMMELN, BROTAUSWAHL
Waldbeeren MARMELADENAUSWAHL

ALPENLANDISCHES KASEBRETTL
Ziegen- und Kuhmilchspezialitdten, APFELSTRUDEL

Weintrauben, Feigensenf, Baguette Vanillesauce



BUFFET

-In kleinen Schéalchen/Tellern in der Tischmitte eingesetzt-

Alternativ auch als Flying Buffet mdglich

FRANZISKANER TAPAS Preis pro Person

€ 69,00

GEBACKENE WEIWURST

Erbsenpiiree

LEBERKAS’
Senf-Dip

RINDERTATAR

Kartoffelrosti, Kapern-Crunch

OBATZDA & KRAUTERFRISCHKASE

Zwiebellauch

GELBE & ROTER BEETE (vegan)

Walnussdressing, Kresse

BRATKARTOFFELWURFEL (vegan)
Krauter-Dip

KRAUTER GARNELEN
Weifdbier-Aioli

MINI-KALBFLEISCHPFLANZERL

Rahmwirsing

MINI-HAHNCHENSCHNITZEL

Kartoffelsalat

SPINAT- & KASENOCKEN

braune Butter, Bergkdse

APFELSTRUDEL

Vanillesauce

SCHOKOLADENMOUSSE (vegan)

Beerenkompott

Zu den Tapas reichen wir Brotkonfekt, Bauernbutter, Oliven6l und Meersalz



TAGUNGEN TAGUNGEN

Im Konig Ludwig Saal oder im Lowenstiiberl

KAFFEEPAUSE NACHMITTAGS

Muffins, Tageskuchen, Bayrisch Créme im Glas serviert

FRUCHSTUCK

BAYERISC.H .. Erdbeerfruchtspiegel, Loffelbiskuit
2 Paar Weiflwurste, Breze, Butter, Brotkonfekt, Obatzda,
Griebenschmalz inkl. Kaffee & Tee in Kannen serviert

inkl. Kaffee & Tee in Kannen serviert v
TECHNIK ZUSATZLICHE TECHNIK

ODER

Beamer Mikrofon € 50,00
SUR Leinwand Flipchart € 30,00
Croissant, Nutella, Marmelade, Joghurt Bowl, frische Friichte, Haferflocken, Flipchart Sonstiges auf Anfrage
Leinsamen, Belegte Kartoffelsemmeln, Schwarzwalder Schinken, Kase,
Schnittlauch
inkl. Kaffee & Tee in Kannen serviert Preis pro Person

€ 72,00 inkl. Raummiete

LUNCH

Feurige Currywurst

TAGUNGSGETRANKE (NACH VEBRAUCH)

hausgemachte Sauce ,mild oder hot“, Pommes Frites

Adelholzener spritzig 0,51 € 5,60
Saftiger Jungschweinebraten mit Kruste Adelholzener naturell 0,51 € 5,60
geriebene Kartoffelknddel, hausgemachte Schweinebratensauce Orangensaft 0,21 € 4,60
Y% Bayerische Freiland-Ente Johannisbeersaft 0,21 € 4,60
Entensauce, Apfelblaukraut, Kartoffelknodel Maracujanektar 0,2 1 € 4,60

Apfelsaft 0,21 € 4,60
1/2 Schweinshaxe Cola/Cola Light 0,41 € 5,10

Kartoffelknoddel, Bratensauce

Kisespitzle ,Tegernseer Art* Auf Bestellung servieren wir lhnen gerne:

Eierspatzle, Tegernseer-Bergkdse, Rostzwiebeln, Beilagensalat Tasse Espresso €3,80
Tasse doppelter Espresso € 5,50
Franziskaner Superfood Salat GroRe Tasse Milchkaffee € 5,00
Avocado, Quinoa, griine Blattsalate, Gojibeeren, Apfelspalten, Cashewkerne, Tasse Cappuccino € 5,00
Blaubeeren, fruchtiges Pfirsich-Limetten-Dressing Glas Latte Macchiato € 5,00
* &k *x
Grofde Tasse heifle Schokolade € 5,00
DESSERT
Ofenfrischer Kaiserschmarrn - im Reindl serviert - BITTE BEACHTEN SIE, DASS DIE GETRANKE ZUSATZLICH BERECHNET WERDEN UND NICHT IN DER PAUSCHALE ENTALTEN SIND

(AUSGENOMMEN SIND KAFFEE & TEE IN KANNEN). BITTE TEILEN SIE UNS VORAB IHR FRUHSTUCK MIT. DER HAUPTGANG
(PRO PERSON EINE PORTION) WIRD VON IHREN TEILNEHMERN VOR ORT GEWAHLT.DAS MITTAGESSEN FINDET IM
HAUPTRESTAURANT STATT. DIE PAUSCHALE GILT VON 8.00 - 17.00 UHR. TEILEN SIE UNS BITTE EINE WOCHE VOR IHREM
MEETING IHREN GEPLANTEN TAGESABLAUF MIT.

Rosinen, Mandeln, glaciert mit Zucker, Zwetschgenrdster, Apfelmus



WEISSWEINE:
GRAUWEISS
Max Miller I

Franken, Deutschland

GRUVE
Jurtschitsch

Niederosterreich, Osterreich

STEIRISCHE KLASSIK
Weiflburgunder, Erich & Walter Polz

Siidsteiermark, Osterreich

SAUVIGNON BLANC
Leo Hillinger

Burgenland, Osterreich

CHARDONNAY LAGEDER
Alois Lageder

Siudtirol, Italien

LUGANA I FRATI
Ca dei Frati

Lombardei, Italien

GRUNER VELTLINER OTT
Bernhard Ott

Wagram, Osterreich

RIESLING
Robert Weil
Rheingau, Deutschland

FI.

FI.

FI.

FI.

FI.

F1.

FI.

FI.

0,75 1

0,75 1

0,751

0,75 1

0,75 1

0,75 1

0,75 1

0,75 1

ROSEWEIN:
€ 33,00 MIRAVAL Fl. 0,75 1

Sepp Perrin

Provence, Frankreich

€ 35,00

ROTWEINE.:

ZWEIGELT FI.

€ 41,00 Salzl

Neusiedlersee, Osterreich

PRIMITIVO Fl.

A Mano
€ 42,00

Apulien, Italien

BLAUFRANKISCHER MARKOWITSCH FI.

Gerhard Markowitsch

€ 45,00 Carnuntum, Osterreich

URSPRUNG FI.

Markus Schneider

Pfalz, Deutschland
€ 46,00

WAGRAM CUVEE Fl.

Anton Bauer

Burgenland, Osterreich
€ 55,00

PANNOBILE F1.

Gernot Heinrich

Pfalz, Deutschland

€ 52,00 LE VOLTE FI.

dell’Ornellaia

Toskana, Italien

0,75 1

0,75 1

0,751

0,75 1

0,75 1

0,751

0,75 1

€ 55,00

€ 33,00

€ 33,00

€ 39,00

€ 47,00

€ 49,00

€ 59,00

€ 69,00



Vorbemerkung:

Die Allgemeinen Bedingungen gelten fiir die Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Ausstel-
lungsrdumen der Franziskaner Betriebs GmbH Gaststdtte ,Zum Franziskaner“zur Durchfiithrung
von Veranstaltungen sowie fiir alle mit diesen zusammenhédngenden weiteren Leistungen und Lie-
ferungen. Sie gelten in gleicher Weise fiir den Gartenbereich, die Uberlassung sonstiger Riume,
Vitrinen, Wand- und anderer Flachen. Vertragspartner sind der Veranstalter und die Gaststdtte
,Zum Franziskaner®. Die Gaststdtte ,Zum Franziskaner® behalt sich das Recht vor, fiir Reservie-
rungen und geschlossene Veranstaltungen eine Vorauszahlung zu verlangen.

Die Allgemeinen Geschiftsbedingungen gelten wie folgt:

1. Die Reservierung von Radumen und Fldchen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen
und Leistungen werden mit der Bestdtigung der Gaststdtte ,Zum Franziskaner® fiir dieses sowie
fiir den Veranstalter bindend. Die Uberlassung von Riumen, Vitrinen oder Flichen begriindet ein
Mietverhdltnis. Eine Unter- oder Weitervermietung von Raumen, Vitrinen oder Fldchen bedarf
der vorherigen, schriftlichen Zustimmung der Gaststdtte ,Zum Franziskaner®.

2. Die Gaststdtte ,Zum Franziskaner® behdlt sich das Recht vor, Preisinderungen auch nach Ver-
tragsabschluss vorzunehmen.

3. Die Rechnungen der Gaststdtte ,Zum Franziskaner” sind binnen 14 Tagen ab Rechnungsdatum
ohne Abzug zahlbar.

4. Der Veranstalter muss dem Franziskaner die endgiiltige Teilnehmerzahl spitestens 3 Werktage
vor dem Termin der Veranstaltung mitteilen, um eine sorgfdltige Vorbereitung zu sichern. Ver-
sdaumt der Veranstalter die Mitteilung der endgiiltigen Teilnehmerzahl, so ist die Teilnehmerzahl
der Auftragsbestdtigung der Gaststdtte ,Zum Franziskaner® bindend.

Abweichungen der Teilnehmerzahl nach unten gegeniiber der als endgiiltig gemeldeten oder tiber-
nommenen Zahl werden mit 100% des Mengenpreises beriicksichtigt und gehen zu Kosten des
Veranstalters.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird der Abrechnung die tatsdchliche Teil-
nehmerzahl zugrunde gelegt. Uberschreitungen bis zu maximal 5% bediirfen keiner vorherigen
Absprache mit dem Betreiber, weitergehende Uberschreitungen miissen vorher mit der Gaststitte
,Zum Franziskaner“ abgesprochen werden.

Anderungen fiir Veranstaltungen am Wochenende kénnen ab Freitag-Nachmittag nur noch telefo-
nisch entgegengenommen werden.

5. Kann eine Veranstaltung nicht durchgefithrt werden, ohne dass die Gaststdtte ,Zum Franziska-
ner*

dies zu verantworten hat, so behdlt die Gaststdtte den Anspruch auf Zahlung der Miete.

Je nachdem, zu welchem Zeitpunkt die Veranstaltung aufgehoben wird und welche zusédtzlichen
Leistungen, insbesondere Verkdstigung, vorgesehen waren, hat die Gaststdtte ,Zum Franziskaner®
auch Anspruch auf eine angemessene Vergiitung. Die Hohe der Miete und der Vergiitung ergeben
sich aus der Auftragsbestatigung der Gaststdtte ,Zum Franziskaner® sowie aus den Ziffern 12 und
13 dieser Geschédftsbedingungen. Zahlungsverpflichtungen gegeniiber Dritten, die in Hinblick auf
die Durchfithrung der Veranstaltung entstanden sind, tragt der Veranstalter.

6. Der Veranstalter hat fiir Verluste oder Beschdadigungen, die durch seine Mitarbeiter, sonstige
Hilfskrifte sowie durch Veranstaltungsteilnehmer verursacht worden sind ebenso einzustehen wie
fir Verluste oder Beschddigungen die er selbst verursacht hat. Es obliegt dem Veranstalter, hier-
fir die entsprechenden Versicherungen abzuschlieflen. Die Gaststdtte ,Zum Franziskaner“ kann
den Nachweis solcher Versicherungen verlangen. Um Beschddigungen der Wiande vorzubeugen,

ist die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstdnden generell untersagt. Der
Auftraggeber tibernimmt die Gewahr dafiir, dass insbesondere Dekorationsmaterial den feuerpoli-
zeilichen Anforderungen entspricht; im Zweifelsfalle kann die Gaststdtte ,Zum Franziskaner® die
Vorlage einer Bestdtigung des zustdndigen Brandschutzes verlangen. Die Gaststdtte haftet fiir Ver-
luste oder Beschddigungen mitgebrachter Gegenstidnde nur bei Vorsatz oder grober Fahrlissigkeit.

Dies gilt auch bei Beschidigung oder Verlust von Garderobe. Im Ubrigen wird der Gast auf An-
spriiche gegen die Versicherung der Gaststdtte ,Zum Franziskaner® verwiesen. Fiir Verletzungen
jeglicher Art wird keine Haftung tibernommen.

7. Soweit das Franziskaner fiir den Veranstalter technische oder sonstige Einrichtungen von Drit-
ten beschafft, handelt er im Namen und auf Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet
fir die pflegliche Behandlung und ordnungsgemadfie Riickgabe dieser Einrichtung und stellt dem
Betreiber von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtung frei.

8. Der Veranstalter darf Speisen und Getrdnke zu den Veranstaltungen grundsétzlich nicht mit-
bringen. In Sonderfdllen (z.B. Kuchen) kann dartber eine schriftliche Vereinbarung getroffen
werden; in diesen Fallen wird eine Servicegebiihr (Tellergeld) bzw. Korkgeld berechnet.

9. Schriftliche Werbung oder Zeitungsanzeigen, die Einladungen zu Veranstaltungen jeglicher Art
in den Rdumen der Gaststdtte ,Zum Franziskaner“ enthalten, bediirfen vorheriger schriftlicher
Zustimmung. Erfolgt eine Verdoffentlichung ohne Zustimmung und werden dadurch wesentliche
Interessen der Gaststdtte ,Zum Franziskaner” beeintrdachtigt, so hat die Gaststatte ,Zum Franzis-
kaner“ Recht die Veranstaltung abzusagen. In diesem Falle gilt Ziffer 5 der Allgemeinen Bedin-
gungen (Zahlung der Miete und einer Vergiitung).

10. Hat die Gaststdtte ,Zum Franziskaner” begriindeten Anlass zu der Annahme, dass die Veran-
staltung den reibungslosen Geschidftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu gefdhr-

den droht, sowie im Falle hoherer Gewalt, die Absage der Veranstaltung.

11. Raumdnderungen bleiben der Gaststdtte ,Zum Franziskaner“ vorbehalten, wenn die Raume in
Grofle und Ausstattung gleichwertig sind.

12. Der Anspruch der Gaststitte ,Zum Franziskaner” entsprechend Ziffer 5 dieser Bedingung be-
tragt:

Abbestelltag Anspruch der Gaststédtte ,Zum Franziskaner®

iiber 22 Tage Berechnung der Miete entfallt, vorausgesetzt das
anderweitig vermietet werden kann, gem. Ziff. 13

21. bis 6. Tag Berechnung der Miete des reservierten Raumes
gem. Ziff. 13
6. bis zum Veranstaltungstag Berechnung der Miete des reservierten Raumes gem. Ziff.

13, zuziiglich Ersatz von 50 % des
entgangenen Speisenumsatzes.

13. Umsatzgarantie auf Speisen und Getranke inkl. MwSt.
Hofgarten € 3.500,00
Koénig Ludwig Saal € 2.500,00
Lowenstiiberl & Stocklstiiber]l € 1.500,00

Sollte die Umsatzgarantie nicht erreicht werden, dann werden dem Veranstalter die Differenz als
Raummiete berechnet.

14. Sollte eine Bestimmung der allgemeinen Geschiftsbedingungen unwirksam sein, so berihrt
das die Giiltigkeit der anderen Bestimmungen nicht. Anstelle der ungiiltigen Bestimmung gilt eine
ihr méglichst nahekommende giiltige Bestimmung. Abweichende Vereinbarungen oder Nebenab-
reden missen schriftlich festgelegt werden.

15. Erfiillungsort und Gerichtsstand ist der Sitz der
Franziskaner Betriebs GmbH

Gaststatte ,Zum Franziskaner”

Residenzstrafle 9

80333 Miinchen
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